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Miele Sant’Agata è un marchio di proprietà 
dell'azienda Apicoltura Francesco Riccucci. L'azienda 
è stata fondata nell'ano 2006.
L’aspirazione di creare un’attività che si occupasse di 
miele biologico nasce dalla passione per le api e per la 
natura, con l'obiettivo di produrre prodotti unici "come 
natura crea" e "come una volta".

L'azienda dispone di un laboratorio di trasformazione 
privato in Toscana, lontano da fonti di inquinamento 
primarie. Il laboratorio è conforme alle normative 
HACCP Italiane e FSMA Statunitensi oltreché alle 
normative in materia di produzione biologica.
L'attività principale riguarda la produzione primaria, la 
trasformazione e la distribuzione di Miele Biologico 
Toscano Crudo e prodotti derivati quali cosmetici 
naturali, polline, propoli e cera. Alcune produzioni sono 
effettuate in conto terzi quali caramelle e altri prodotti 
dolciari contenenti miele.
Lo stabilimento e i prodotti alimentari sono certificati 
biologici secondo le direttive Europee, Italiane e 
riconosciuti negli stati esteri in base agli accordi di 
equivalenza.
I prodotti sono lavorati a freddo e sono attualmente 
distribuiti in Italia, Europa, Stati Uniti, Giappone e 
Corea del Sud.
Nei paesi Africa del Sud, Albania, Bosnia Erzegovina, 
Canada, Cile, Corea del Sud, Croazia, Giordania, 
Israele,Libano, Marocco, Messico, Norvegia e 
Svizzera ci è possibile l'esportazione dei prodotti a 
dazio zero o ridotto in base agli accordi di libero 
scambio in quanto l'azienda è classificata come 
"Esportatore Abituale".
I prodotti sono distribuiti nelle catene di alta gamma ed 
esportati in vasi, secchielli e fusti da 300 Kg.  L'azienda 
è licenziataria esclusiva di alcuni marchi e produce 
prodotti private label per i suoi clienti che le richiedono.
Dati l'elevata richiesta del prodotto made in Italy, 
l'incremento delle vendite e l’espansione dei mercati, 
l'azienda si è specializzata nella selezione e 
commercializzazione di miele e prodotti derivati 
esclusivamente di origine Italiana e controllata ove non 
è possibile soddisfare il cliente nella tipologia di miele 
richiesta o per ragioni di quantità elevate.

2006
"Non mangiavo miele e non conoscevo il mondo delle 
api” afferma il fondatore. Nell’isola di Kos, Francesco 
incontrò una famiglia di apicoltori che lo introdusse alla 
conoscenza della cultura greca e al mondo delle api.
2007
L'azienda incrementa il patrimonio apistico passando 
da due alveari a trenta.
2008
Gli alveari vengono decimati dalla mancanza di 
esperienza.
2009
Il numero di alveari allevati cresce di nuovo a partire da 
quelli rimasti dopo l'inverno.
2010
Nel 2010 viene creato il primo laboratorio di 
trasformazione. Il numero degli apiari cresce.
2012
L'azienda vince il primo premio con il miele d’Acacia 
nella competizione internazionale "Roberto Franci" a 
Montalcino - Siena e due gocce d’oro nella 
competizione nazionale “Tre gocce d’oro” a Castel 
San Pietro Terme - Bologna. Viene richiesta  la 
certificazione biologica.
2013
Il numero degli apiari cresce circa 200 unità localizzate 
in Toscana. Durante quest’anno, a causa del clima, la 
produzione di miele è dimezzata.
2014
Viene concessa la certificazione biologica. L'azienda 
viene selezionata dalle catene di alta gamma per 
fornire con i suoi prodotti ristoranti di lusso e 
boutiques. Nel 2014 comincia la reale 
internazionalizzazione con le prime esportazioni 
importanti. La produzione è stata peggiore del 2013 a 
causa delle condizioni climatiche.
2015
Comincia la collaborazione con i supermercati bio 
della catena NaturaSì. Il prodotto viene importato a 
marchio "Ciboreale" negli Stati Uniti.
La produzione si è attestata sui livelli 2014.
2016
Nasce il marchio "Alveare Toscano" per la cosmesi 
naturale prodotta con miele toscano biologico di 
produzione propria. Cominciano le esportazioni in 
Corea del Sud e Giappone. La produzione si riduce 
sotto i livelli storici.

PROFILO AZIENDALE
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Miele Sant'Agata is a trademark owned by Apicoltura 
Francesco Riccucci. The company was founded in 
2006.
The aspiration to create an organic honey business is 
born out of the passion for bees and nature, with the 
purpose of producing unique products "as nature 
creates" and "as it used to be".

The company has a private processing laboratory in 
Tuscany, far from sources of primary pollution. The 
laboratory complies with the HACCP Italian and FSMA 
regulations of the United States, as well as with the 
regulations on organic production.
The main activity concerns the primary production, 
processing and distribution of Raw Organic Honey  
and derived products such as natural cosmetics, 
pollen, propolis and wax. Some productions are made 
on tolling such as candy and other confectionery 
containing honey.
The plant and the food products are organic certified 
according to the European and Italian law and 
recognized foreign countries under the equivalence 
agreements.
The products are worked cold and are currently 
distributed in Italy, Europe, the United States, Japan 
and South Korea.
In South Africa, Albania, Bosnia and Herzegovina, 
Canada, Chile, South Korea, Croatia, Jordan, Israel, 
Lebanon, Morocco, Mexico, Norway and Switzerland, 
it is possible to export zero or reduced duty products 
Free Trade Agreements as the company is classified 
as “Habitual Exporter”.
The products are distributed in high-end chains and 
exported in jars, buckets and drums of 300 Kg. The 
company has the exclusive license of some brands 
and produces private labels products for its customers 
who require them.
Given that the demand for Made in Italy is high, the 
increasing of the sales and market expansion, the 
company is specialized also in the selection and 
trading of honey and derived products exclusively of 
Italian origin and controlled; this is done where it is not 
possible to meet the Customers requests in the type of 
honey required or for reasons of high quantities.

2006
"I did not eat honey and I did not know the bee world" 
says the founder. On the island of Kos, Francesco met 
a family of beekeepers who introduced him to the 
knowledge of Greek culture and the bee world.
2007
The company increases the number of the hives by 
passing from two beehives to thirty.
2008
The hives are decimated by the lack of experience.
2009
The number of bred hives grows again from those 
remaining after the winter.
2010
In 2010, the first processing workshop was created. 
The number of beehives grows.
2012
The company wins the first prize with Acacia honey in 
the international competition "Roberto Franci" in 
Montalcino - Siena and two gold drops in the national 
competition "Three drops of gold" at Castel San Pietro 
Terme - Bologna. Organic certification is requested.
2013
The number of beehives grows about at 200 units 
located in Tuscany. During this year, due to the 
climate, honey production is halved.
2014
Organic certification is granted. The company is 
selected from the high-end chains and boutiques to 
provide luxury products. In 2014, the real 
internationalization begins with the first major exports. 
Production was worse than 2013 due to climatic 
conditions.
2015
Collaboration with Organic Supermarkets of the 
“NaturaSì” chain begins. The product is exported 
under the brand "Ciboreale" in the United States.
The production is more or less at the 2014 level.
2016
The "Alveare Toscano" brand is born for natural 
cosmetics produced with Tuscan organic honey 
coming from the own production. Exports to South 
Korea and Japan begin. Production falls below 
historical levels.

COMPANY PROFILE
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PUNTI DI FORZA

• Produzione primaria di MIELE BIOLOGICO CRUDO TOSCANO: L’azienda opera direttamente la tenuta degli 
alveari, la trasformazione dei prodotti e la commercializzazione;

• Commercializzazione di MIELE ITALIANO e prodotti derivati quali cosmetici naturali e preparazioni in qualità, di 
origine Italiana e in quantità;

• Conformità HACCP e FSMA e certificazione BIOLOGICA

• Lavorazione a freddo dei prodotti al fine di mantenere inalterate le proprietà chimico-fisiche ed organolettiche

• Distribuzione ed esportazione dai vasi ai fusti ai container

• Massima attenzione al PACKAGING

• Private label, etichette personalizzate con supporto Marketing e di vendita

• Conoscenza avanzata delle procedure di sdoganamento

COMPELLING POINTS

• Primary production of RAW ORGANIC TUSCAN HONEY: The company operates directly the beekeeping, the 
product trasformation and the sales

• Trade of ITALIAN HONEY and derived products such as natural cosmetics and preparations in quality, origin of 
Italy and in quantity;

• Compliance with HACCP, FSMA and ORGANIC certification;

• Cold processing of food products in order to mantain unchanged the physico-chemical and organoleptic 
properties of the products; 

• Distribution and export from jars to drums to containers;

• Maximum attention to the PACKAGING;

• Private labels with Marketing and Selling support;

• Advanced knowledge of Customs clearance procedures;
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MIELE BIOLOGICO

RAW ORGANIC 
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MIELE BIOLOGICO DI ACACIA TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN ACACIA HONEY

Flavor: very delicate with vanilla and  
candy aftertaste.Smell: slightly fruity, 
almost absent.Color: it varies from white 
when pure acacia to straw yellow.Physical 
consistency:  liquid honey, it crystallizes 
quite slowly and not completely due to high 
fructose ratio.Uses: sweetener - the taste 
of food and beverages sweetened with 
acacia honey remains mostly unchanged.

Sapore: molto delicato con retrogusto 
vanigliato, di confetto. Odore: leggermente 
fruttato, quasi assente. Colore: varia dal 
bianco quando è acacia pura al paglierino 
chiaro. Consistenza fisica:  miele liquido 
con poca tendenza a cristallizzare 
completamente data l’elevata quantità di 
fruttosio.Usi: dolcificante – il sapore di cibi 
e bevande dolcificati con miele di acacia 
rimane per la maggior parte inalterato.

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

MAC01 Raw Organic Italian Acacia Honey 40 g 66 g 50 3,80 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MAC02 Raw Organic Italian Acacia Honey 100 g 138 g 24 3,81 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MAC03 Raw Organic Italian Acacia Honey 250 g 437 g 12 5,74 kg 24 m 110
MAC04 Raw Organic Italian Acacia Honey 400 g 606 g 12 7,77 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MAC05 Raw Organic Italian Acacia Honey 1 kg 1335 g 24 mOn request only On request only

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°

31,5x25x10,5 cm
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MIELE BIOLOGICO DI CASTAGNO TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN CHESTNUT HONEY

Flavor: tangy, with pronounced taste and 
bitter aftertaste. Smell: very aromatic, of 
tannin. Color:  red shades. Physical 
consistency:  liquid honey, it crystallizes 
quite slowly, big crystal size. Uses: 
excellent with cheeses and with yoghurt.

Sapore:  penetrante, marcato con 
retrogusto amarognolo. Odore: molto 
aromatico, di tannino. Colore:  sulle 
tonalità del rosso. Consistenza fisica:  
miele liquido con leggera tendenza a 
solidificare a cristalli grossi. Usi: ottimo sui 
formaggi e assieme allo yogurt.

MIELE BIOLOGICO DI CASTAGNO TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN CHESTNUT HONEY

Flavor: tangy, with pronounced taste and Flavor: tangy, with pronounced taste and Flavor: tangy, with pronounced taste and 
bitter aftertaste. Smell: very aromatic, of bitter aftertaste. Smell: very aromatic, of bitter aftertaste. Smell: very aromatic, of 
tannin. Color:  red shades. Physical tannin. Color:  red shades. Physical tannin. Color:  red shades. Physical 

Sapore:  penetrante, marcato con Sapore:  penetrante, marcato con 
retrogusto amarognolo. Odore: molto retrogusto amarognolo. Odore: molto 
aromatico, di tannino. Colore:  sulle aromatico, di tannino. Colore:  sulle 

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

MCA01 Raw Organic Italian Chestnut Honey 40 g 66 g 50 3,80 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MCA02 Raw Organic Italian Chestnut Honey 100 g 138 g 24 3,81 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MCA03 Raw Organic Italian Chestnut Honey 250 g 437 g 12 5,74 kg 24 m 31,5x25x10,5 cm 110
MCA04 Raw Organic Italian Chestnut Honey 400 g 606 g 12 7,77 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MCA05 Raw Organic Italian Chestnut Honey 1 kg 1335 g 24 mOn request only On request only

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°
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MIELE BIOLOGICO DI MELATA TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN HONEYDEW HONEY

Flavor:  sweetish, malted.Smell: of malt, 
marked smell.Color: black / dark brown 
shades.Physical consistency:  liquid honey 
very viscous with a slight tendency to 
crystallize.Uses: excellent to sweeten 
herbal teas and to use with cheeses.

Sapore:  dolciastro, maltato. Odore: di 
malto, marcato. Colore: sulle tonalità del 
nero-marrone scuro. Consistenza fisica:  
miele liquido molto viscoso con leggera 
tendenza a cristallizzare. Usi: ottimo per 
dolcificare le tisane e sui formaggi.

MIELE BIOLOGICO DI MELATA TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN HONEYDEW HONEY

Flavor:  sweetish, malted.Smell: of malt, Flavor:  sweetish, malted.Smell: of malt, Flavor:  sweetish, malted.Smell: of malt, 
marked smell.Color: black / dark brown marked smell.Color: black / dark brown marked smell.Color: black / dark brown 
shades.Physical consistency:  liquid honey shades.Physical consistency:  liquid honey shades.Physical consistency:  liquid honey 

Sapore:  dolciastro, maltato. Odore: di Sapore:  dolciastro, maltato. Odore: di 
malto, marcato. Colore: sulle tonalità del malto, marcato. Colore: sulle tonalità del 
nero-marrone scuro. Consistenza fisica:  nero-marrone scuro. Consistenza fisica:  

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

MME01 Raw Organic Italian Honeydew Honey 40 g 66 g 50 3,80 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MME02 Raw Organic Italian Honeydew Honey 100 g 138 g 24 3,81 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MME03 Raw Organic Italian Honeydew Honey 250 g 437 g 12 5,74 kg 24 m 31,5x25x10,5 cm 110
MME04 Raw Organic Italian Honeydew Honey 400 g 606 g 12 7,77 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MME05 Raw Organic Italian Honeydew Honey 1 kg 1335 g 24 mOn request only On request only

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°
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MIELE BIOLOGICO MILLEFIORI TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN WILDFLOWER HONEY

Flavor:  sweet and persistent. Smell: slight, 
of hay. Color: light yellow shades. Physical 
consistency:  honey with tendency to 
crystallize; average crystal size. Uses: 
excellent to spread, to sweeten herbal teas 
and fruit salads.

Sapore: dolce e persistente. Odore: 
leggero, di fieno. Colore: sulle tonalità del 
giallo chiaro. Consistenza fisica:  miele con 
tendenza a cristallizzare; cristalli medi. Usi: 
ottimo da spalmare, per dolcificarele tisane 
e le macedonie.

MIELE BIOLOGICO MILLEFIORI TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN WILDFLOWER HONEY

Flavor:  sweet and persistent. Smell: slight, Flavor:  sweet and persistent. Smell: slight, Flavor:  sweet and persistent. Smell: slight, 
of hay. Color: light yellow shades. Physical of hay. Color: light yellow shades. Physical of hay. Color: light yellow shades. Physical of hay. Color: light yellow shades. Physical of hay. Color: light yellow shades. Physical 
consistency:  honey with tendency to consistency:  honey with tendency to consistency:  honey with tendency to 
crystallize; average crystal size. Uses: crystallize; average crystal size. Uses: crystallize; average crystal size. Uses: 

Sapore: dolce e persistente. Odore: Sapore: dolce e persistente. Odore: 
leggero, di fieno. Colore: sulle tonalità del leggero, di fieno. Colore: sulle tonalità del 
giallo chiaro. Consistenza fisica:  miele con giallo chiaro. Consistenza fisica:  miele con 
tendenza a cristallizzare; cristalli medi. Usi: tendenza a cristallizzare; cristalli medi. Usi: 
ottimo da spalmare, per dolcificarele tisane ottimo da spalmare, per dolcificarele tisane 

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

MMI01 Raw Organic Italian Wildflower Honey 40 g 66 g 50 3,80 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MMI02 Raw Organic Italian Wildflower Honey 100 g 138 g 24 3,81 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MMI03 Raw Organic Italian Wildflower Honey 250 g 437 g 12 5,74 kg 24 m 31,5x25x10,5 cm 110
MMI04 Raw Organic Italian Wildflower Honey 400 g 606 g 12 7,77 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MMI05 Raw Organic Italian Wildflower Honey 1 kg 1335 g 24 mOn request only On request only

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°
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MIELE BIOLOGICO DI ERICA TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN HEATHER HONEY

Flavor: marked, fruity, of mou. Smell: fruity, 
of caramel, of anise. Color: it varies from 
dark amber to light amber. Physical 
consistency:  liquid the first months after 
exctraction with tendency to crystallize 
finely becoming creamy. Uses: to sweeten 
with fruity aroma, excellent with 
semi-seasoned cheeses.

Sapore: marcato, fruttato, di mou. Odore: 
fruttato, di caramello, di anice.Colore: varia 
dall’ambra scuro all’ambra chiaro. 
Consistenza fisica:  liquido i primi mesi 
dopo la smelatura con tendenza a 
cristallizzare finemente divenendo 
cremoso. Usi: per dolcificare con aroma 
fruttata, ottimo su formaggi semistagionati.

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

MER01 Raw Organic Italian Heather Honey 40 g 66 g 50 3,80 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MER02 Raw Organic Italian Heather Honey 100 g 138 g 24 3,81 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MER03 Raw Organic Italian Heather Honey 250 g 437 g 12 5,74 kg 24 m 31,5x25x10,5 cm 110
MER04 Raw Organic Italian Heather Honey 400 g 606 g 12 7,77 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MER05 Raw Organic Italian Heather Honey 1 kg 1335 g 24 mOn request only On request only

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°

MIELE BIOLOGICO DI ERICA TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN HEATHER HONEY

Flavor: marked, fruity, of mou. Smell: fruity, Flavor: marked, fruity, of mou. Smell: fruity, Flavor: marked, fruity, of mou. Smell: fruity, 
of caramel, of anise. Color: it varies from of caramel, of anise. Color: it varies from of caramel, of anise. Color: it varies from of caramel, of anise. Color: it varies from of caramel, of anise. Color: it varies from 
dark amber to light amber. Physical dark amber to light amber. Physical dark amber to light amber. Physical 

Sapore: marcato, fruttato, di mou. Odore: Sapore: marcato, fruttato, di mou. Odore: 
fruttato, di caramello, di anice.Colore: varia fruttato, di caramello, di anice.Colore: varia 
dall’ambra scuro all’ambra chiaro. dall’ambra scuro all’ambra chiaro. 
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MIELE BIOLOGICO DI EDERA TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN IVY HONEY

Flavour: very sweet with a slightly bitter 
aertaste. Smell: vegetable, floral. Physical 
consistency: solid, creamy ith fine crystals. 
Color: hite ith tendency to greyish. Uses: 
table honey, together with dried fruit, ideal 
to spread. 

Sapore: molto dolce con retrogusto 
leggermente amarognolo. Odore: 
vegetale, floreale. Consistenza fisica: 
solido, cremoso a cristalli fini. Colore: 
bianco tendente al grigiastro. Usi: come 
miele da tavola, assieme alla frutta secca, 
ideale da spalmare. 

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

MED01 Raw Organic Italian Ivy Honey 40 g 66 g 50 3,80 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MED02 Raw Organic Italian Ivy Honey 100 g 138 g 24 3,81 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MED03 Raw Organic Italian Ivy Honey 250 g 437 g 12 5,74 kg 24 m 31,5x25x10,5 cm 110
MED04 Raw Organic Italian Ivy Honey 400 g 606 g 12 7,77 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MED05 Raw Organic Italian Ivy Honey 1 kg 1335 g 24 mOn request only On request only

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°

MIELE BIOLOGICO DI EDERA TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN IVY HONEY

Flavour: very sweet with a slightly bitter Flavour: very sweet with a slightly bitter Flavour: very sweet with a slightly bitter 
aertaste. Smell: vegetable, floral. Physical aertaste. Smell: vegetable, floral. Physical aertaste. Smell: vegetable, floral. Physical aertaste. Smell: vegetable, floral. Physical aertaste. Smell: vegetable, floral. Physical 
consistency: solid, creamy ith fine crystals. consistency: solid, creamy ith fine crystals. consistency: solid, creamy ith fine crystals. 

Sapore: molto dolce con retrogusto Sapore: molto dolce con retrogusto 
leggermente amarognolo. Odore: leggermente amarognolo. Odore: 
vegetale, floreale. Consistenza fisica: vegetale, floreale. Consistenza fisica: 
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MIELE BIOLOGICO DI CORBEZZOLO TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN ARBUTUS HONEY

Flavor: pronounced taste, bitter, of burnt 
wood. Colour: amber when liquid and 
brown when crystallized. Physical 
consistency:  crystallized honey, average 
crystal size. Uses: with coffee as a special 
sweetener, to use with cheeses (for the 
nice contrast).

Sapore: marcato, amaro, di legno 
bruciato.Odore: pungente, di erbe amare. 
Colore: ambrato quando liquido e marrone 
nel miele cristallizzato. Consistenza fisica: 
miele cristallizzato a cristalli medi. Usi:  Nel 
caffè come particolare dolcificante, sui 
formaggi (per il piacevole contrasto)

MIELE BIOLOGICO DI CORBEZZOLO TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN ARBUTUS HONEY

Flavor: pronounced taste, bitter, of burnt Flavor: pronounced taste, bitter, of burnt Flavor: pronounced taste, bitter, of burnt 
wood. Colour: amber when liquid and wood. Colour: amber when liquid and wood. Colour: amber when liquid and wood. Colour: amber when liquid and wood. Colour: amber when liquid and 
brown when crystallized. Physical brown when crystallized. Physical brown when crystallized. Physical 
consistency:  crystallized honey, average consistency:  crystallized honey, average consistency:  crystallized honey, average 

Sapore: marcato, amaro, di legno Sapore: marcato, amaro, di legno 
bruciato.Odore: pungente, di erbe amare. bruciato.Odore: pungente, di erbe amare. 
Colore: ambrato quando liquido e marrone Colore: ambrato quando liquido e marrone 
nel miele cristallizzato. Consistenza fisica: nel miele cristallizzato. Consistenza fisica: 

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

MCO01 Raw Organic Italian Arbutus Honey 40 g 66 g 50 3,80 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MCO02 Raw Organic Italian Arbutus Honey 100 g 138 g 24 3,81 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MCO03 Raw Organic Italian Arbutus Honey 250 g 437 g 12 5,74 kg 24 m 110
MCO04 Raw Organic Italian Arbutus Honey 400 g 606 g 12 7,77 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°

31,5x25x10,5 cm
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PRODOTTI
DELL’ALVEARE
BEEHIVE

PRODUCTS
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POLLINE BIOLOGICO TOSCANO
ORGANIC RAW TUSCAN POLLEN

Flavour: sweet, very attractive with an 
aftertaste of dry grass. Smell: vegetable, of 
hay. Physical consistency: solid balls dried 
made by bees. Color: prevalence: orange / 
yellow gold. Excellent with yoghurt and 
milk. 

Sapore: dolciastro, molto appetibile con 
retrogusto di erba secca. Odore: vegetale, 
di fieno. Consistenza fisica: solido a palline 
essiccate elaborate dalle api. Colore: 
prevalenza arancio / giallo oro. Ottimo con 
lo yogurt e nel latte. 

Flavour: sweet, very attractive with an Flavour: sweet, very attractive with an Sapore: dolciastro, molto appetibile con Sapore: dolciastro, molto appetibile con 

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

POLL01 Raw Organic Italian Pollen 120 g 307 g 12 4,18 kg 24 m 72
POLL02 Raw Organic Italian Pollen 240 g 446 g 12 5,85 kg 24 m 31,5x25x14 cm 110

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°

31,5x25x10,5 cm
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PROPOLI GREZZA BIOLOGICA TOSCANA
ORGANIC RAW TUSCAN PROPOLIS 

PROPOLI GREZZA BIOLOGICA TOSCANA
ORGANIC RAW TUSCAN PROPOLIS 

Powerful antibacterial, antibiotic and 
natural disinfectant. Propolis is rich in 
natural flavonoids and powerful 
antioxidants. Store in a freezer a few hours 
before use.

Potente antibatterico, antibiotico e 
disinfettante naturale. La propoli è ricca di 
flavonoidi naturali, potenti antiossidanti. 
Conservare in congelatore qualche ora 
prima dell’uso.

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

PROP01 Raw Organic Italian Propolis 5 g 71 g 50 4,05 kg 36 m 110
PROP02 Raw Organic Italian Propolis 10 g 148 g 24 4,05 kg 36 m 31,5x25x14 cm 72

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°

31,5x25x10,5 cm
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PREPARAZIONE BIO A BASE DI MIELE E CACAO
ORGANIC RAW HONEY & CACAO PREPARATION

The delicate acacia honey together with 
tasty cocoa in a product with unique flavor 
and at "palate-proof". The unique recipe 
allows you to enjoy at the same time the 
two tastes together without the intense 
cocoa aroma can cover that of honey. The 
Mielcao Sant'Agata is composed by 
selected natural products and obtained by 
a craft process, experienced in laboratory. 
The product is much appreciated by 
children. Unlike other products with 
cocoa,the Mielcao Sant'Agata has about 
320 calories per ounce only.

Il delicato miele di acacia assieme al 
gustoso cacao in un prodotto dal sapore 
unico e a prova di "palato". La ricetta unica 
permette di assaporare 
contemporaneamente i due gusti assieme 
senza che l'aroma intensa del cacao riesca 
a coprire quella del miele. Il Mielcao 
Sant'Agata è composto solo da prodotti 
naturali selezionati e ottenuto mediante un 
procedimento artigianale sperimentato in 
laboratorio. Il prodotto è molto apprezzato 
anche dai bambini. Al contrario di altri 
prodotti con cacao il Mielcao Sant'Agata 
ha soltanto circa 320 calorie per ogni etto.

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

MIELC01 Raw Organic Italian Honey & Cacao 40 g 66 g 50 3,80 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MIELC02 Raw Organic Italian Honey & Cacao 100 g 138 g 24 3,81 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
MIELC03 Raw Organic Italian Honey & Cacao 250 g 437 g 12 5,74 kg 24 m 31,5x25x10,5 cm 110
MIELC04 Raw Organic Italian Honey & Cacao 400 g 606 g 12 7,77 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°

PREPARAZIONE BIO A BASE DI MIELE E CACAO
ORGANIC RAW HONEY & CACAO PREPARATION

The delicate acacia honey together with The delicate acacia honey together with 
tasty cocoa in a product with unique flavor tasty cocoa in a product with unique flavor 
and at "palate-proof". The unique recipe and at "palate-proof". The unique recipe and at "palate-proof". The unique recipe 
allows you to enjoy at the same time the allows you to enjoy at the same time the allows you to enjoy at the same time the 
two tastes together without the intense two tastes together without the intense two tastes together without the intense 

Il delicato miele di acacia assieme al Il delicato miele di acacia assieme al 
gustoso cacao in un prodotto dal sapore gustoso cacao in un prodotto dal sapore 
unico e a prova di "palato". La ricetta unica unico e a prova di "palato". La ricetta unica 
permette di assaporare permette di assaporare 
contemporaneamente i due gusti assieme contemporaneamente i due gusti assieme 



TUSCANY

PREPARAZIONE BIO A BASE DI MIELE E NOCCIOLE
ORGANIC RAW HONEY & HAZELNUTS PREPARATION

From the union of fragrant toasted 
hazelnuts and acacia honey takes shape 
Honey and Hazelnuts. The toasted 
hazelnuts allow the honey wrap each 
single piece and make dried fruit even 
more attractive and tasty. The ideal 
contrast between the dry solid and the 
fluid. It is advisable to mix the product 
before use.

Dall'unione di fragranti nocciole tostate e 
miele di acacia prende forma il Miele e 
Nocciole. Le nocciole tostate permettono 
al miele di avvolgere ogni singolo pezzetto 
e rendere il frutto secco ancora più 
appetibile e gustoso. Il contrasto ideale tra 
il solido asciutto ed il fluido. Si consiglia di 
miscelare il prodotto prima dell'utilizzo.

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

NOCC01 Raw Organic Italian Honey&Hazelnuts40 g 66 g 50 3,80 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
NOCC02 Raw Organic Italian Honey&Hazelnuts100 g 138 g 24 3,81 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72
NOCC03 Raw Organic Italian Honey&Hazelnuts250 g 437 g 12 5,74 kg 24 m 31,5x25x10,5 cm 110
NOCC03 Raw Organic Italian Honey&Hazelnuts400 g 606 g 12 7,77 kg 24 m 31,5x25x14 cm 72

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°

PREPARAZIONE BIO A BASE DI MIELE E NOCCIOLE
ORGANIC RAW HONEY & HAZELNUTS PREPARATION

From the union of fragrant toasted From the union of fragrant toasted 
hazelnuts and acacia honey takes shape hazelnuts and acacia honey takes shape 
Honey and Hazelnuts. The toasted Honey and Hazelnuts. The toasted Honey and Hazelnuts. The toasted 
hazelnuts allow the honey wrap each hazelnuts allow the honey wrap each hazelnuts allow the honey wrap each 
single piece and make dried fruit even single piece and make dried fruit even single piece and make dried fruit even 

Dall'unione di fragranti nocciole tostate e Dall'unione di fragranti nocciole tostate e Dall'unione di fragranti nocciole tostate e 
miele di acacia prende forma il Miele e miele di acacia prende forma il Miele e 
Nocciole. Le nocciole tostate permettono Nocciole. Le nocciole tostate permettono 
al miele di avvolgere ogni singolo pezzetto al miele di avvolgere ogni singolo pezzetto 
e rendere il frutto secco ancora più e rendere il frutto secco ancora più 
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CARAMELLE AL MIELE BIOLOGICO TOSCANO
CANDIES WITH RAW ORGANIC ITALIAN HONEY

The candies are traditionally handcrafted 
with direct fire using with Sant'Agata 
behive products, with no dyes, no lactose 
and no OGM. Every candies type join the 
honey which melts better with other 
ingredients. We propose the candies in the 
different flavours: pure honey, honey and 
propolis, honey and sesame.The taste and 
the consistency can remember a lot the 
croccante italian cake, absolutely to try.    

Le caramelle a base di prodotti dell'alveare 
sant'Agata sono prodotte artigianalmente 
a fuoco diretto come una volta, senza 
coloranti, senza lattosio e no OGM. Ogni 
tipo di caramella sposa il miele che meglio 
si adatta agli altri ingredienti. Le caramelle 
sono presentate in tre differenti gusti quali: 
al miele, miele e propoli e miele e sesamo. 
Per i più golosi e per una fragrante unione 
di sapori offriamo le caramelle miele e 
sesamo, il sapore e la consistenza 
ricordano molto il croccante, 
assolutamente da provare.

CANDIES WITH RAW ORGANIC ITALIAN HONEY

Item
Code

Description
Net 
Weight

Gross 
Weight

Pcs x box
Box Gross 
Weight

Shelf
life

Box dim.

Boxes x 
Pallet
(120x80
x100(h))

CAR01 Honey Candies 125 g 135 g 20 3,20 kg 36 m 39,5x25x18 cm 66
CAR02 Honey & Sesame Candies 125 g 135 g 20 3,20 kg 36 m 39,5x25x18 cm 66
CAR03 Honey & Propolis Candies 125 g 135 g 20 3,20 kg 36 m 39,5x25x18 cm 66

Carriage & Storage Temperature: 5° ÷ 20°
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DISTRIBUZIONE MIELE IN FUSTI SU CONTAINER
DISTRIBUTION OF HONEY DRUMS INTO CONTAINER
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Alveare
Toscano

NATURAL COSMETICS
WITH RAW ORGANIC TUSCAN HONEY

&
BEEHIVE PRODUCTS

COSMETICI NATURALI
CON MIELE BIOLOGICO TOSCANO

E
PRODOTTI DELL’ALVEARE

www.riccucci.fashion
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NATURAL FACE, BODY & HAND SKINCARE

TRATTAMENTO NATURALE VISO CORPO E MANI

The "Alveare Toscano" line has been 
studied without silicones, parabens, 
mineral oils and paraffin.
The ingredients have been chosen with 
care in order to create a certifiable 
ECOCERT line, as natural as possible.
Within the cosmetics there are significant 
quantities of organic beehive products of 
Italian/Tuscan origin.

La linea “Alveare Toscano” è stata studiata 
senza siliconi, parabeni, oli minerali e 
paraffina.
Gli ingredienti sono stati scelti con cura al 
fine di creare una linea certificabile 
ECOCERT, il più naturale possibile.
All’interno dei cosmetici sono presenti in 
quantità significative i prodotti biologici 
dell’alveare di origine Italiana/Toscana.



REPAIR HONEY & PROPOLIS FACE CREAM 

CREMA VISO RIPARATRICE MIELE E PROPOLI

Rich and velvety emulsion formulated for 
the daily care of mixed skins. It has an 
effective sebum-balancing action and 
matting. Used regularly it helps to soothe 
the exterior irritations typical of impure 
skin, thanks to its valuable functional 
ingredients.

The Rosa Mosqueta Oil in synergy with the 
extract Chamomile and Propolis (Bioactive 
Molecules of biological Propolis) helps 
normalize sebum production giving a 
pleasant cooling effect and visibly 
improving the quality of the skin tissue.

Emulsione ricca e vellutata formulata per la 
cura quotidiana di pelli miste. Ha 
un'efficace azione di bilanciamento del 
seno e opacizzante. Viene usata 
regolarmente per aiutare le irritazioni 
esterne tipiche della pelle impura, grazie ai 
suoi utili ingredienti funzionali.

L'olio Rosa Mosqueta in sinergia con 
l'estratto di Camomilla e Propoli (Molecole 
Bioattive della Propolisi Biologica) aiuta a 
normalizzare la produzione di sebo, dando 
un piacevole effetto di raffreddamento e 
migliorando visibilmente la qualità del 
tessuto cutaneo.

TUSCANY



NOURISHING HONEY FACE CREAM

CREMA VISO NUTRIENTE MIELE

Face cream made from honey, jojoba and 
argan oil studied to give every day 
protection to the skin against dehydration 
and the aggression of external agents that 
accelerate the aging process. Honey, due 
to its hygroscopic properties is the most 
effective means to give softness and 
hydration to the skin tissue  as it improves 
the appearance, softness and elasticity. A 
constant use ensures hydrated and radiant 
skin, with a silky effect. It prevents and 
helps fight skin aging with Argan Oil and 
Jojoba antioxidants and protective 
epithelium, and maintains the proper 
moisture balance of the skin, leaving it free 
to breathe.
Jojoba oil (rich in vitamins B, E) gives 
emollient and protective properties as well 
as helping to protect the skin from sun rays 
and free radicals.

Crema viso creata da miele, olio di jojoba e 
argan studiata per dare protezione alla 
pelle ogni giorno contro la disidratazione e 
l'aggressione di agenti esterni che 
accelerano il processo di invecchiamento. 
Il miele, grazie alle sue proprietà 
igroscopiche, è il mezzo più efficace per 
dare morbidezza e idratazione al tessuto 
cutaneo in quanto migliora l'aspetto, la 
morbidezza e l'elasticità. Un uso costante 
assicura la pelle idrata e radiante, con un 
effetto setoso. Previene e aiuta a 
combattere l'invecchiamento della pelle 
con antiossidanti di Argan Oil e Jojoba e 
epitelio protettivo e mantiene l'equilibrio 
idrico adeguato della pelle, lasciandolo 
libero a respirare.
L'olio di jojoba (ricco di vitamine B, E) 
conferisce proprietà emollienti e protettive 
e contribuisce a proteggere la pelle dai 
raggi solari e dai radicali liberi.

TUSCANY



LIFTING BEE VENOMEYE CONTOUR CREAM

LIFTING CONTORNO OCCHI VELENO D’API

The eye contour cream is a cosmetic 
treatment whose action is aimed at 
preventing fine lines of the eye area and to 
alleviate dark circles and bags, efficiently 
stimulating the epidermal cells, restoring 
the skin radiance, compactness and 
smoothness. It  takes advantage of the 
power of the venom of bees which fights 
the expression lines and the wrinkles.

La crema contorno occhi è un trattamento 
cosmetico la cui azione è mirata a 
prevenire le linee sottili della zona degli 
occhi e alleviare i cerchi scuri e le borse, 
stimolando efficacemente le cellule 
epidermiche, ripristinando la luminosità 
della pelle, la compattezza e la 
morbidezza. Sfrutta il potere del veleno 
delle api che combatte le linee di 
espressione e le rughe.

TUSCANY



NOURISHING HONEY BODY CREAM

CREMA CORPO NUTRIENTE AL MIELE

Rich nourishing emulsion, ideal for toning 
and rejuvenating dry and dehydrated skin. 
The combination of softening strength, 
elasticity and nourishing of sweet almond 
oil and honey with intense regenerating 
and protective activity of shea butter and 
vitamins A and E, gives energic well-being 
and vitality.

Ricca emulsione nutriente, ideale per 
tonificare e ringiovanire la pelle secca e 
disidratata. La combinazione della forza di 
ammorbidimento, elasticità e nutrimento 
dell’olio di mandorle dolci e del miele 
assieme all’intensa attività rigenerante e 
protettiva del burro di di karité e delle 
vitamine A e E, dona benessere energetico 
e vitalità.

TUSCANY



PROTECTIVE HONEY HAND CREAM

CREMA MANI PROTETTIVA AL MIELE

Ideal for assuring effective protection to the 
hands even the most sensitive.

Rich in oils and nutrients and protective 
ingredients (Honey, Calendula, Hawthorn, 
Wheat Germ Oil and Beeswax) thanks to 
its "barrier effect", is particularly suitable to 
prevent and nourish the skin.

Ideale per garantire una protezione 
efficace anche sulle mani più sensibili.

Ricca di oli, sostanze nutritive e di 
ingredienti protettivi (Miele, Calendula, 
Hawthorn, Olio di Germe di Grano e Cera 
d'api) grazie al suo "effetto barriera", è 
particolarmente indicata per proteggere e 
nutrire la pelle.

TUSCANY
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Miele Sant’Agata
Loc. Palazzo del Pero, 85

52100 - Arezzo (AR)
Tuscany - ITALY

+39 0575 1886884
www.mielesantagata.com
info@mielesantagata.com


